
Uve: Trebbiano
Grapes: Trebbiano

Zona di produzione: Abruzzo, 
media collina in provincia di Chieti
Production Area: Abruzzo, medium 
hill in Chieti province

Epoca della vendemmia:

Temperatura di servizio: 8/10°C

 

Olfatto  fresco e gradevolmente fruttato, sentori di 

leggeri, carni bianche e formaggi sia a pasta fresca 
che lievemente stagionati (4-12 mesi). Eccellente come 
aperitivo, può essere gustato in qualsiasi momento 
della giornata.

maceration and fermentation of  first- pressing must 
at a controlled temperature.

Colour: Light straw-yellow with greenish nuances.

Bouquet: Fresh and pleasantly fruity, hints of pear 
and apple well combined with  floral notes. 

Taste: Harmonic, delicate and tasty.

meats and cheeses (both fresh or slightly seasoned 4-12 
months). Excellent as an aperitif, or as an any time 
refreshment.

Bisanzio
Trebbiano d’Abruzzo dop


